LA GARTE

Quvert du lundi au vendredi
de 11:30 a 14:00 & 19:00 a 21:30

147 Bd de I'Europe, 69310 Pierre-Benite


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x47f4e9afa5be82ef:0xf47db18195219a37?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
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Burger maison et frites
ou nuggets de poulet et frites

Glace Schtroumpf
ou glace Mr Freeze
ou Gaufre nutella

72 €
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Pesto de roquette et basilic, copeaux de parmesan et salade
Servie avec frites fraiches, riz thai, legumes ou
gratin dauphinois maison

Melon, tomates anciennes, jambon blanc, Burrata, pesto et gressin
aux olives

Pain home style, steak hache fagon bouchere, oignons
rouges,comte et sauce Smoky Pepper

Avec poivrons et oignons, marinée au thym et citron

Servie avec frites fraiches, riz thai, legumes ou

gratin dauphinois maison

Fecompagneée de sa sauce aw choin : Poivre, Sauce foresticre, beurre maitre
d’hitel, tarntarne, aioli ou boursin
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LES TAPAS

Croquette de pommes de terre cheddar et piment, pan con
tomate, poivrons farcis a la ricotta et Tataki de boeuf Thai

Coppa, chorizo ibérique, jambon blanc au torchon et spianata

Coppa, chorizo ibérique, jambon blanc au torchon, spianata et comte

Servi avec une sauce saint marcellin

10 pieces carte / 5 pieces dans menu

Panées aux corn flakes avec sauce
fromage blanc et ciboulette
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LES SALADES

Salade romaine, tomates, copeaux de parmesan, ceufs durs,
aiguillettes de poulet panees au cornflakes, oignons rouges,
croutons et sauce césar

Salade verte, chou rouge, radis rouges, soja, concombre,
crevettes au sesame grille et sauce Thai (soja et sésame)

Riz vinaigre, chou rouge, mangue, feves de soja, carottes
rapees et Twister de crevettes , sauce Thai ( soja, huile de
sesame, gingembre et jus de citron)

Salade verte, Saint Marcellin pané, tomates cerises,
artichauds marines, oignons frits et sauce vinaigrette

Salade verte, tomates cerises, oeuf poché, lard grille,
croutons, creme de vinaigre balsamique et sauce vinaigrette

LE FROID

Marine au soja, gingembre, citronnelle et huile de sesame
Roquette et carottes rapees

Melon, tomates anciennes, jambon blanc, Burrata, pesto et gressin
aux olives
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LES PLATS

Nouilles de ble, pois gourmand, poivrons rouges, chou frise,
soja, huile de séesame, gingembre, jus de citron, poulet marine
aux epices sate

Nouilles de ble, pois gourmand, poivrons rouges, chou frise, soja,
huile de sesame, gingembre, jus de citron, saumon sauce teriyaki
(sauce soja sucreée et vinaigre de riz)

Creme au curry Servi avec salade verte
Prévoir 10 min &attente

Bouillon de legumes au spigol, petits pois, crevettes grillees et
chips de chorizo

Pates a I'’encre de seiche farcies ricotta et homard sauce
homardine
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LES POISSONS
et

Sauce coco curry

(*W 2€ menw)

Pavé de dorade Coryphene, steak d’espadon et couteaux a la

persillade

Sauce Aioli
Pain bun, steak hache du boucher, cheddar fume, tomate,
salade, oignons rouges, pickles de cornichons, sauce burger

Pain focaccia, steak du boucher, roquette, stracciatella et tartare
de tomates

Servie avec frites fraiches, riz thai, legumes,

gratin dauphinois maison ou salade verte
rlecompagniée de sa sauce aw choir - Poivre, sauce forestierne, beuwrre maitre
d’hitel, tartarne, atoli o boursin

rlecompagnie de sa sauce tartare . Environ 3009

Normal (200gr) 17.9€ XL (300gr) 21.9€

Flecompagnie de sauce chorizo



LES FROMAGES

Comteé et Bleu
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LES DESTERTS

M

Sorbet fraise, creme glacée a la vanille, fraises, éclat de
pistache et creme fouettée

Pate sablée, creme montée vanille, compotée de framboises et
framboises fraiches

Péeche, abricots, fraises, myrtilles, sorbet peche de vigne,
coulis de fruits rouges, meringue et creme fouettee

Sorbet passion, sorbet noix de coco, des de mangues, coulis
exotique et creme fouettee
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Ananas, pamplemousse, pasteque, péche et sirop de menthe

Peche, abricots, fraises, myrtilles, sorbet peche de vigne,
coulis de fruits rouges, meringue et creme fouettee

Sorbet poire, sorbet cassis, meringue et creme
fouettee

Cremeux citron, brisures de palets bretons et
meringue italienne

Copeaux de chocolat blanc

Creme de Mascarpone, spéculoos
et sauce nutella contient du cafe

ﬂooo/m?/wzg/wé@ de sa glace
stracciatello
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LES GLAGES

Parfums de creme glacee :
menthe chocolat, stracciatella, pistache

Parfums de sorhet :

1 BOULE - 3€
2 BOULES - 9.9¢
3 BOULES - 1.9€

COUPES GLACEES - 8.5€

Dame blanche, chocolat ou cafe ou caramel liegeois

COUPES ALCOOLISEES - 9.5€ <« 2 )

Colonel, mint
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APERITIFS

PASTIS 41€ 2
RICARD 41€ o

PORTO A€
SUZE AAE 4o

MARSALR AMANDE A4€ o
CAMPARI 1A4€E
Vit e v MARTINI | 4.8€ 5o
KIR 9.2€ 12

KIR PETILLANT 69€ 1o

KRROYAL | 10.5€ 1
Havana 3 ans ow Expecial U €
VODKA WYBOROWA BE
VODKA GREY GOOSE 10€ s
COUPE DE CHAMPAGNE 10€ 1o
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J&B 8€ ac
BALLANTINE’S 86€ e

JAGK DANIEL'S LLE

GHIVAS 12 ANS LLE
ABERFELDY 12 ANS LLE
NIKKA 12€ 4

ANGEL'S ENVY BOURBON 12€ 1
TEELING IRISH 12€ e

WMW&O-C&L - i
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GOGKTAILS

Nature ou avec purée de fruits (supplement 0.5€)
Rhum Havana Especial, menthe, sucre de canne,
citron vert et eau gazeuse

Gin Bombay Sapphire ou Bramble ou Citron presse, tonic

Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)
Cachaca Leblon, citron vert et sucre de canne

LAWY Rhym Havana Especial, jus d’ananas, purée de coco

et sirop de vanille

Vodka Wyborowa, creme de péeche, jus d’ananas
et jus de cranberry

Vodka, liqueur de passion,
jus de citron vert, purée de passion
et sirop de vanille, shot de Prosecco




310-
SPRITZ

Aperol, prosecco et eau gazeuse
Liqueur Saint Germain, prosecco et eau gazeuse

Liqueur ltalicus, prosecco et eau gazeuse

Liqueur de citron, prosecco et eau gazeuse

COCKTAILS
CREATIONS

Vodka Grey Goose Berry, jus de citron vert, jus de cranberry, limonade

\ DIPLOMATICO

—RUM-— Rhum diplomatico Plana, triple sec,
puree de framboise, jus de citron vert et sirop de vanille

Whisky Jack Daniel’s berry, Italicus, creme de mure, jus de citron vert
et Schweppes tonic
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Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)
Menthe, citron vert, sucre de canne,
sirop saveur rhum et eau gazeuse

caihs ﬁLCﬂ

Martini Vibrante, sirop d’orange et tonic

Jus d’ananas, puree de coco,
sirop de vanille et sirop saveur rhum

Jus d’ananas, jus de passion, sirop de vanille
et sirop de grenadine
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SOFT

SIROP A L’EAU FRIGOLET - 3.1€ acl
PERRIER - 4.1€ 33cl
GOGA COUA - 416
SCHWEPPES - 4.1€
SPRITE - 4.1€ 25¢l
FANTA - 4.1€ 25¢]
ORANGINA - 4.1€ 25¢l
LIMONADE - 4.1€ 33cl
FUZETEA - 4.1€ 25¢1
JU DE FRUNTS PAGO - 096
REDBULL - 6€ 25¢]
EAUK
a0cl 11
SAN PELLEGRINO 4 € 9.9 £

VITTEL 4€ 9.9 £
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Swpplement sirop - 03€ pown 25 ck

0.5€/%M5005
Boutellles
Sans alcool
WERID
| BEER
Nepo Brasserie s

Fraichement citronnee - 5,2°  |WORLDS

Nepo Brasserie ]
Blonde plus houblonnee aux saveurs
fruitees - 6,5°

Nepo Brasserie ) _
Finement amere et gout de miel - 6,5°

BEER.
Nepo Brasserie '

Nelopa, notes de fruits tropicaux ferniie
- 6,8° (contient du lactose) BRONZE

Sans alcool
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LES VINS

Les hiancs 15¢]

« Pennautier » - Domaine Lorgeril

Simple et efficace, il n'a plus rien o prouver !

« XVIIlI Saint-Luc » IGP - Plaimont

« Antoine rodet »
Fruite et minéral, comme on les atme !

Domaine Eloy
Ausst charmenn W’m;a/o«énw de Lamartine

En pot Verre 12¢cl  23¢cl  46cl
Viognier « La tour de Gatine » IGP Cévennes ~ 4-9¢ 8.5¢  16¢€
Coéte de Gascogne « XVIII Saint-Luc » IGP 9.1€
Les roses 15¢| 150¢|

« Teres Antique » — Domaine Savagnier

Estérelle — Chateau du Rouet
Uy o046 de Provence comme on les aime !

Symphonie — Maison Sainte Marguerite
Lelegance qui va vous raviy tout £éte

Méditerranée « Teres Antique » IGP 4.5¢ 8€ 15.5€




LeS rouges - .. . rsine

« Belleruche » - Domaine Chapoutier

Un classigue, on ne le présente plus

« A deux pas » - Domaine Jacouton
A dewsr pas de excellence

Domaine Miramont
Pas besoin de GRS, direction la Provence

Domaine St Damien BIO
Bon, Inviesistible et original

« Les 7 Chemins » - Domaine Buffiere
9 sait rrous charmer !

« Pierre d’Iserand » - Domaine Jacouton
Le Watow de ba carte, W&eowma@w@m

Domaine Clos de I’'Oratoire des Papes
Pas aussi viewr gue le Pape
mats aussi fort gue le chiteaw

« Colline de Couzou » - Domaine Bonnefond
Owg/meé&//amfaxom WWWC@M/

Tacl

En pot Verre 12¢I  23cl

Cotes du Rhone « Les n°7 de Rémi et Julien »  4.9€ 8.5€
AOP Saint Joseph « Saint Désirat » IGP 6.2€ 1€

46cl

16€
19€

g ‘ :

190cl



LeS roUges - 5owsosne 15¢]

Domaine Gilles Labry
@WW, Wcﬁeoo%o@o@eo{/'w/@

LES GHAMPAGNES
ET PETILLANTS

1acl 190cl
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BOISSONS GHAUDES
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DIGESTIFS

4cl
Get 27 ou 31, Get citron menthe, Limoncello, Bailey’s,
Manzana, Poire williams, Armagnac, Genepi, Amaretto,
Menthe pastille

4cl
Chartreuse verte ou jaune, Verveine, Rhum Diplomatico
ou Don Papa, Cognhac Henessy, Menthe poivrée

4cl

Tequila Patron Reposado, Gin Mare, Rhum Zacapa
ou Santa Teresa 1796 ou Bacardi 10 ans ou Dictador 12 ans
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	CHÂTEAUNEUF DU PAPE AOP
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