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comprend tous les * sur la carte
Pas de garniture avec le Tataki de Boeuf

Une envie hors menu ?

32 5 € QUi ne tente rien n'a rien
L Demandez-nous !

Burger maison et frites
ou nuggets de poulet et frites

Glace Schtroumpf
ou glace Oasis
ou Gaufre nutella

11.9€ s Bans

)
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Pain bruschetta, sauce tomate , mozzarella, jambon truffe, roquette,
stracciatella et tomates cerise

Boudin blanc, mélange forestier, noix et creme
Servie avec frites fraiches, riz thai, legumes,
gratin dauphinois maison ou salade verte

Pommes de terre, andouillette et sauce moutarde a | ancienne
Servie avec salade verte

+/- 300 Grammes
Servie avec frites fraiches, riz thai, legumes,
gratin dauphinois maison ou salade verte
Accompagnee de sa sauce au choix : Poivre, jus forestier, beurre maitre
d’hotel, tartare, aioli, vin rouge ou saint marcellin

Pain bun, guacamole, poulet crunchy, ketchup epice et tomates
Servi avec frites fraiches, riz thai, legumes,
gratin dauphinois maison ou salade verte




Arancini a la truffe, pan con tomate, poivrons farcis a la ricotta
et saumon Gravlax (Aneth, citron et baies roses)

Coppa, chorizo iberique, jambon
blanc au torchon et spianata

Coppa, chorizo iberique,
jambon blanc au torchon, spianata
et comte

Servi avec une sauce
Saint Marcellin

10 pieces carte / 5 pieces dans menu

6 pieces carte / 4 pieces dans menu

Panees aux corn flakes avec sauce fromage
blanc et ciboulette
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Salade romaine, tomates, copeaux de parmesan, ceufs durs,
aiguillettes de poulet panees au cornflakes, oignons rouges,
croltons et sauce cesar

Salade verte, chou rouge, radis rouges, soja, concombre, crevettes
au sesame grilleé et sauce Thai (soja et sesame)

Riz vinaigre, chou rouge, mangue, feves de soja, carottes rapees et
queues d’écrevisses sauce Thai ( soja, huile de seésame, gingembre

et jus de citron)

Salade verte, Saint Marcellin pane, tomates cerises, artichauds
marines, oignons frits et sauce vinaigrette

Salade verte, tomates cerises, oeuf poche, lard grille, crottons,
oignons rouges, creme de vinaigre balsamique et sauce vinaigrette

Marine au soja, gingembre, citronnelle et huile de sesame

Roquette et carottes rapees
Servi avec un Accompagnement au choix

Pain bruschetta, sauce tomate , mozzarella, jambon a la truffe, roquette et
tomates cerises
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Nouilles de ble, pois gourmand, poivrons rouges, chou frise, soja, huile
de sesame, gingembre, jus de citron, poulet mariné aux epices sate

Nouilles de ble, pois gourmand, poivrons rouges, chou frise, soja, huile

de sesame, gingembre, jus de citron, emince de Boeuf facon Thai
(sesame, soja et miel)

Creme de chou fleur Servi avec salade verte
Prevoir 10 min d’attente

Bouillon de legumes, vin blanc , parmesan, tomates sechees et pointes
d'asperges

Penne pesto vert, petits pois et des de chorizo

Avec sa sauce homardine. Accompagnement au choix :

Frites fraiches, riz thai , legumes du jour ou salade verte.
Prevoir 20 minutes d’attente
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Accompagnement au choix : frites
fraiches, riz THAI legumes du jour
ou salade verte

Sauce mangue curry

Filet de loup, dos de dorade sébaste et moules en persillade
Sauce Aioli (SUP 2 EUROS MENU )

ACCORD MET ET VIN : MACON BLANC (BOURGOGNE) (VERRE 12CL : 5€70)

Pain bun, steak hache du boucher, cheddar fume, tomate, salade,
oignons rouges, pickles de cornichons, sauce burger

Pain brasserie, steak du boucher, roquette,
pickles d’'oignons rouges, creme au bleu

+/- 300 Grammes
Accompagnee de sa sauce au choix : Poivre, jus forestier, beurre maitre
d’hotel, tartare, aioli, vin rouge ou saint marcellin

Escalope de volaille, sauce creme et champignons,
gratinée au four (mozzarella) servi avec salade verte
10 min d ‘attente sup jambon blanc 2€

Accompagnee de sa sauce tartare . Environ 3009

Normal (200gr) 17.9€ XL (300gr) 21.9€

Accompagnee de sauce chorizo )




o

Comtée, Bleu et Saint Marcellin

Accompagne de creme, de coulis ou de miel au choix
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Mousse au chocolat cremeuse au siphon, servi tiede , boule de glace
vanille et copeaux de chocolat blanc

Pate sablee pur beurre, croustillant chocolat blanc,
creme de pistache et fraises fraiches




Sirop a la menthe et glace noix de coco

Glace Straciatella, pommes granny, litchi et fraises et creme fouettee

Genoise, pistache, framboises et coulis de fruits rouges

Avec creme fouettee

Creme anglaise et eclats de caramel

Creme de Mascarpone, speculoos et
sauce nutella contient du cafe

Accompagnee de sa glace
vanille noix de pecan
sauce au choix (nutella ou caramel)




PARFUMS DE CREME GLACEE :
VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, CARAMEL BEURRE SALE, NOIX DE
COCO, MENTHE CHOCOLAT, STRACCIATELLA, PISTACHE

PARFUMS DE SORBET :

CITRON DE SICILE, CASSIS, FRAISE, FRAMBOISE,
MANGUE, POIRE,

Dame blanche, chocolat ou cafée ou caramel liegeois

Colonel, mint

Supplement coulis ou sauce ou creme fouettee : 1€

‘ RESTAURANT ,
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GIN INFUSE ROMARIN ET CONCOMBRE
| LIQUEUR SAINT GERMAIN
L JUS DE CITRON VERT
o

SIROP DE CONCOMBRE ET PROSECCO

-

JUS DE PASSION
JUS DE CITRON VERT
SIROP DE VIOLETTE
SCHWEPPES PECHE ET FLEUR DE SUREAU TN

Verre 12 cl : 5.50€ Bouteille rb5cl : 27.90€




Blanc, Rouge, Fiero
ou Vibrante (sans alcool)

Havana 3 ans ou Especial

2Cl

2Cl

4cl

4cl

4cl

4cl

5cl

12Cl

12¢l

12¢l

4cl

4cl

vile)

12¢l




4cl

4¢l

4cl

4cl

4cl

4cl

4c¢l

4cl

Supplément soda : 1€
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NATURE OU AVEC PUREE DE FRUITS (SUPPLEMENT 0.5€)
RHUM HAVANA ESPECIAL, MENTHE, SUCRE DE CANNE,
CITRON VERT ET EAU GAZEUSE

APEROL OU SAINT GERMAIN OU MARTINI FIERO OU LIMONCELLO,
PROSECCO ET EAU GAZEUSE

GIN BOMBAY SAPPHIRE OU BRAMBLE OU CITRON PRESSE, TONIC

NATURE OU AVEC PUREE DE FRUITS (SUPPLEMENT 0.5€)
CACHACA LEBLON, CITRON VERT ET SUCRE DE CANNE

RHUM DIPLOMATICO PLANA, TRIPLE SEC, PUREE DE FRAMBOISE
JUS DE CITRON VERT ET SIROP DE VANILLEE

RHUM HAVANA ESPECIAL, JUS D'ANANAS, PUREE DE COCO
ET SIROP DE VANILLE

JACK DANIEL'S APPLE, LIQUEUR DE MELON, JUS DE CITRON VERT
ET SIROP D'ORGEAT

VODKA WYBOROWA, LIQUEUR DE PECHE, JUS D’ANANAS
ET JUS DE CRANBERRY

VODKA, LIQUEUR DE PASSION, JUS DE CITRON VERT, PUREE DE PASSION
ET SIROP DE VANILLE, SHOT DE PROSECCO
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NATURE OU AVEC PUREE DE FRUITS (SUPPLEMENT 0.5€)
MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE,
SIROP SAVEUR RHUM ET EAU GAZEUSE

MARTINI VIBRANTE, SIROP D'ORANGE ET TONIC

JUS D’ANANAS, PUREE DE COCO,
SIROP DE VANILLE ET SIROP SAVEUR RHUM

VOIR SERVEUR OU SUGGESTIONS




Classique, zero, cherry

Tonic ou agrumes

Péche ou citron vert/menthe

Abricot, ananas, fraise, mangue, orange, pomme,
tomate ou fruits du dragon

50cl

1L

4¢l

33Cl

33Cl

25C]

25C]

25C]

25C]

33Cl

25C]

20cl

25C]




PRESSIONS

BOUTEILLES

Sans alcool

Nepo Brasserie ,
Fraichement citronnée - 5,2°

Nepo Brasserie
Blonde plus houblonnee
aux saveurs fruitees - 6,5°

Nepo Brasserie

Finement amere et gout de miel - 6,5°

Nepo Brasserie

Neipa, notes de fruits tropicaux - 6,8°

(contient du lactose)

Sans alcool

g C )

Supplement sirop : 0.3€ pour 25 ¢l
0.5€ pour 50c!

25C] 50c¢l

33cl




LES BLANCS

« Pennautier » - Domaine Lorgeril
Simple et efficace, il n'a plus rien a prouver !

« XVIIl Saint-Luc » IGP - Plaimont
Coup de cceur de Jeremy

« Antoine rodet » .
Fruite et mineral, comme on les aime !

Domaine Eloy ’ ‘ .
Aussi charmeur qu’'un poeme de Lamartine

STAURANT
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75cl

E N POT Verre 12cl  23cl

Viognier « La tour de Géatine » IGP Cévennes ~ 4-7€ 8.5¢€

Cote de Gascogne « XVIIl Saint-Luc » IGP 5.1€ -

46¢l
16€

LES ROSES 75¢]

« Teres Antique » — Domaine Savagnier
Un basique qui ne decoit jamais

Esterelle — Chateau du Rouet .
Un rose de Provence comme on les aime !

Symphonie — Maison Sainte Marguerite
L 'élegance qui va vous ravir tout I'ete

150c¢l

( E N POT Verre 12cl  23cl

k Mediterranée « Teres Antique » IGP k.5¢ 8¢€

46c]
15.5€




LES ROUGES - VALLEE DU RHONE 7501 150cl

« Belleruche » - Domaine Chapoutier
Un classique, on ne le presente plus

« A deux pas » - Domaine Jacouton
A deux pas de l'excellence

Domaine Miramont
Pas besoin de GPS, direction la Provence

Domaine St Damien BIO
Bon, Irrésistible et original

« Les 7 Chemins » - Domaine Buffiere
Il sait vous charmer !

« Pierre d’lserand » - Domaine Jacouton
Le Wahou de la carte, coup de coeur du Boss

Domaine Clos de I'Oratoire des Papes
Pas aussi vieux que le Pape
mais aussi fort que le chateau

« Colline de Couzou » - Domaine Bonnefond
On y met le prix pour étre au paradis

E N POT Verre 12cl  23cl 46¢l

Cotes du Rhone « Les n°7 de Rémi et Julien»  4-7€ 8.5¢ 16€
AOP Saint Joseph « Saint Désirat » IGP 6.2€ 11€ 19€




LES ROUGES - BOURGOGNE

Domaine Gilles Labry .
[ a finesse pure, coup de coeur de Lise

5cl

75cl

150c¢l
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4cl

Get 27 ou 31, Get citron menthe, Limoncello, Bailey's, Manzana, Poire
williams, Armagnac, Genepi, Amaretto, Menthe pastille

4cl

Chartreuse verte ou jaune, Verveine, Rhum Diplomatico ou Don Papa,
Cognac Henessy, Menthe poivree

4cl

Tequila Patron Reposado, Gin Mare, Rhum Zacapa
ou Santa Teresa 1796 ou Bacardi 10 ans ou Dictador 12 ans
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