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32.5€

entrée au choix

Voir les entrees avec une *
Pas de garniture avec Tataki de Boeuf

plat au choix

Voir les plats avec une *

dessert ou glace au choix

Voir les desserts et glaces avec une *

Une enviec hors menu ? Demandez nous !
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11.9€C

Pour les enfants jusqu’a 12 ans !

unc boisson au choix

plat au choix

Burger maison et frites
OU pates bolognaise
OU nuggets de poulet maison et frites

dessert au choix

Glace Schtroumpf
OU glace Oasis
OU gaufre nutella




RESTAURANT

10«

suggestions du
moment.

KEBAB DU 310 | 18.5€

Pain kebab, effiloche de porc aux epices, salade, oignons,
pickles de piment jalapenos sauce samourai

Servie avec un accompagnement au choix :

frites, riz, poélee de legumes maison,

gratin dauphinois maison ou salade verte

HAMPE DE BOEUF | 18.9€

+/- 300 Grammes
Servie avec un accompagnement au choix:

frites, riz, poélee de legumes maison,
gratin dauphinois maison ou salade verte

Sauce au choix :
Ail fume, Gorgonzola ou poivre
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ssiette de tapas maison | 17.9€

Aiguilettes de poulet panees, pan con tomate, tataki de thon
marine et pane au sesame, mini poivrons marines farcis a la
ricotta

saucisson entier | 14.9€
Saucisson entier avec cornichons et beurre

planche de charcuteries | 20.9€°

chorizo, Spianata, jamlbon Serrano , mortadelle

planche mixte | 21.9€

chorizo, Spianata, jambon Serrano, mortadelle, comte




RESTAURANT

10+

bol de frites fraiches | 5.9€

Servi avec une sauce fromagere

aiguillettes de poulet panées

15.9€

panees facon corn flakes et avec sauce cow-boy

saint marcellin affin¢ | 8.2€

Accompagne de ses toasts

stracciatella a la truffe | 15.9€

Accompagnee de ses toasts
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salade césar | 17.9€°

Salade romaine, tomates, copeaux de parmesan, oeufs durs,
aiguillettes de poulet panees au cornflakes, croutons

salade thai | 17.9€"

Salade romaine, vermicelles de riz, carottes rapees,
radis noir rape, cacahuetes grillees, concombre, tataki de
thon marine au sésame

poke bowl du moment | 18.9€

Salade Romaine, riz vinaigré, mangue, avocat, chou chinois au
sésame et crevettes marinees
Sauce Thai (soja, huile de sesame, gingembre, jus de citron)

Saladces.

salade normande | 17.9€ -

Melange de salades, bouchees de camembert, péches
roties, oignons frits et tomates

tataki de bocuf marin¢ | 18.9¢€ -

Mariné au soja, gingembre, citronnelle et huile de sesame
Servi avec une salade croguante (chou chinois, carottes rapees,
salicorne ) et accompagnements au choix

croquec italien | 17.9€-
Pain de mie, stracciatella, tapenade de tomates sechees,

pesto de roquette
Servi avec sa salade verte et un accompagnement au choix

1 | 18.9€

tomates sechees,

P 4

croque jamtk
Pain de mie, stracciatella,

jambon cru, pesto de roquetle.
Servi avec sa salade verte et un accompagnement au choix

S99 1]UO
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wok au poulet facon thai | 17.9€-

Nouilles de ble, pois gourmand, poivrons rouges, chou frise,

SOja, huile de sesame, gingembre, jus de citron,
aiguillettes de poulet marinees miel et citron

wok du moment | 18.9€ -

Nouille de Blg, julienne de legumes, sauce soja,
huile de sesame, eémince de cochon pane sauce tonkatsu

/)
-
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ravioles du ¥ oo oUth 17.9€ -

ddar et lardons

risotto du moment | 17.9€"

Riz, bouillon de legumes, aubergines confites a l'ail et eclats de
noisettes

Accord met et vin : Ros¢ Sainte Marguerite (Verre 12¢l: 7€)

pates du moment | 18.9€-

Sauce citron et aneth et julienne de saumon fume

quenclle de brochet| 18.2€°

Avec sa sauce Nantua servi avec un accompagnement au choix
Prévoir 10 minutes d'attente
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NOS poissons sont servis avec un accompagnement
au choix : frites, riz, gratin dauphinois, po¢lée de
[égumes maison ou salade verte

OI1S.

Supplément 2eme garniture : 2€

stcak de thon | 19.9€+

Sauce vierge agrumes
(Huile d'olive, oranges, pamplemousse, ciboulette)

plancha de poissons | 22.9¢€-
Tartare de saumon, steak de requin et filets de rouget
Avec A0l
SUP 2 EUROS MENU

Accord met et vin:Macon (Verre 12¢l : 5€70)
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Nos viandes sont servies avec un accompagnement
au choix : frites, riz, gratin dauphinois, po¢lée de
[égumes maison ou salade verte

Supplément 2eme garniture : 2€

burger classic | 17.5€"

Pain bun, steak hache facon bouchere, cheddar fume, tomate,
salade, oignons rouges, pickles de cornichons, sauce burger

burger 310 | 18.5€"

Pain brasserie, steak hache facon bouchere, roguette, pesto
rouge, buratta fumee et creme balsamique

tartare de boeuf préparé

normal (200gr) 17.9€"
XL (300¢gr) 21.9€

onglet +/- 250 gr | 19.5€-

Accompagne de sa sauce au choix
Ail Fume, Poivre, Gorgonzola,
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Nos viandes sont servies avec un accompagnement
au choix : frites, riz, gratin dauphinois, poclée de
[¢égumes maison ou salade verte

dcs.

Supplément 2eme garniture : 2€

brochette de poulet | 17.9€-

Brochette de poulet marinees et grillées, poivrons rouges et
verts, oignons rouges

accompagnee de sa sauce au choix

ail fume, poivre ou Gorgonzola

andouillette Sam)utarde
17.9¢-

cscalope de cochon panc¢e XXL | 17.9€

Environ 300gr

Vidll

Accord met et vin : Crozes Hermitage (Verre 12¢l : 7€)

cOte de boecuf | 39.90€

+/- 500g
Accompagne de sa sauce au choix
ail fume, poivre ou Gorgonzola
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1/2 saint marcellin | 5.2€

fromage blanc nature [4.5€-

fromage blanc | 4.9€-
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desserts du
moment.

SAINT HONORE REVISITE | 8.2€

Chou brisures d’'amandes, glace caramel et creme
fouettee
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carpaccio d’ananas | 7.1€"

sirop basilic et poivre de Sichuan,
sorbet ananas

coulant au chocolat | 9.2€

Coulant au chocolat coeur caramel
glace caramel

vacherin minute | 8.2€°

Sorbet Cassis, sorbet Citron, meringue,
creme fouettee et coulis de fruits rouges

créeme bralée a la vanille | 8.2€°

le citron givré du 310 | 9.2€°

Souffle glace yuzu et coeur glace pamplemousse

coque chocolat et f] ais | 9.2€"

Uk
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P&ches, abricots, fraises, sirop le emi‘ ourgogne, sorbet
CEriSeSs, Cerisco 11 diti ico et cogue chocolat

ACSScrts.
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tiramisu spéculoos nutella | 8.2€"

creme de Mascarpone, speculoos et sauce nutella
contient du cafée

brioche facon pain perdu | 8.5€

Accompagnee de sa glace vanille et de sa sauce au
choix (nutella ou caramel)

café gourmand | 8.5€

thé gourmand | 8.9€
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I boule | 3€°
2 boules | 5.5€°
3 boules | 7.5€°

parfums de creme glacée

Vanlille, chocolat, cafe, caramel beurre sale, noix de coco,
menthe chocolat, stracciatella, pistache

parfums de sorbet
Citron de Sicile, cerise, fraise, framboise ,mangue, poire,

coupes glacées | 8.5¢€
Dame blanche, chocolat ou cafe ou caramel liegeois

coupes alcoolis¢es| 9.2€

Colonel, mint

Supplement coulis ou sauce ou creme fouettee : 1€
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Cocktails du
moment.

TROPIC GLOW/| 1€

Vodka, Malibu, jus d’'orange,
puree de passion, et sirop de mangue

REDFIZZ| 8€

Jus de framboises, jus de citron vert,
feuilles de basilic et Schweppes agrumes

GOLDEN SPRITZ| 1€

Gin infusé au citron, liqueur Saint Germain, morceaux
de peéche, feuilles de basilic, prosecco et Perrier
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Pastis | 4.1€C 2c

Ricard | 4.1€ 2o
Porto | 4.4¢€ 4

Suze | 4.4€ 4

Marsala amande | 4.4€ 4

Campari | 4.4€ 4
Martini | 4.8€ =

Blanc, Rouge, Fiero ou Vibrante (sans alcool)

kir | 5.2€ o

kir pétillant | 6.9€ 2o
kir royal | 10.5€
rhum | 8€ «

Havana 3 ans ou Especial

vodka Wyborowa | 8€ 4
vodka Grey Goose | 10€ 4

coupe de champagne | 10€ ¢




whisKIcCS.

J&B | 8€
Ballantine’s | 8€

Jack Daniel’s | 11€

Chivas 12 ans | 11€
Aberfeldy 12 ans | 11€
Nikka | 12€

Angel’s Envy | 12€

Supplement soda : 1€



cocktalls.

AVECALCOOL

RESTAURANT

10+

mojito | 11€
Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)

Rhum Havana Especial, menthe, sucre de canne,
citron vert et eau gazeuse

spritz | 11€
Apéerol ou Saint Germain ou Martini Fiero ou Limoncello,
Prosecco et eau gazeuse

gin tonic | 11€

Gin Bombay Sapphire ou Bramble ou Citron presse, tonic

caipirinha | 11€
Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)
Cachaca Leblon, citron vert et sucre de canne

daiquiri fraisc | 11€
Rhum diplomatico Plana, triple sec, liqueur de fraise,
jus de citron vertet puree de fraise

pina colada | 11€

Rhum Havana Especial, jus d'ananas, puree de coco et sirop de vanille

apple smith | 11€

Jack Daniel's apple, jus de pomme, jus de cranberry, jus de

citron vert et sirop de gingembre

sex on the beach | 11€

Vodka Wyborowa, ligueur de péche, jus d'ananas et jus de cranberry

pornstar martini | 11€

Vodka, liqueur de passion, jus de citron vert, puree de passion

et sirop de vanille, shot de Prosecco
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SANS ALCOOL

virgin mojito | 8€
Nature ou avec puréee de fruits (supplément 0.5€)

Menthe, citron vert, sucre de canne, sirop saveur rhum et
eau gazeuse

virgin spritz | 8€

Martini Vibrante, sirop d’'orange et tonic

virgin pina colada | 8€
Jus d'ananas, puree de coco, sirop de vanille et sirop
saveur rhum

cocktalls.

cocktail sans alcool du moment

Voir serveur ou suggestions




sirop a I’eau Frigolet | 3.1€
Perrier | 4.1€
Coca Cola | 4.1€

SOILS.

Schweppes | 4.1€

Sprite| 4.1€
Fanta| 4.1€
Fuzcteca péche | 4.1€

jus de fruits Pago | 4.1€

Redbull | 6€

San Pellegrino | 4€ | 5€9

Vittel - 4€ | 5€9
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1de

1.5C
(.9C

“he

1.5€
3.5C

Affligem Blonde
25cl | 4.5€
50cl | 8.3€

1ge
9¢€
0C

Supplement sirop : 0.3€ pour 25 ¢l | 0.5€ pour 50c¢!

Hecineker

PRESSION

Aft

Ner

Desperados | 7€

virgin Desperados | 7€
Sans alcool

blanche combawa | 7€
Nepo Brasserie - Fraichement citronnee - 5,2°

pohazy IPA | 7€

Nepo Brasserie - Blonde plus houblonnee aux saveurs fruitees - 6,5°

(1D€C) STTIALNOY

ambrée miel | 7€
Nepo Brasserie - Finement amere et gout de miel - 6,5°

tropical milkshake| 7€

Nepo Brasserie - Neipa aux notes de fruits tropicaux - 6,8°
(contient du lactose)

Heincken 0° | 7€

Sans alcool
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4.5€ 8€  15.5€
blanc

4.9€¢  85€  16€

5.1€ . !
rouge

4.9C 8.5€ 16€
6.2€ 1€ 19€C
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LES BLANCS
Viognier 1GP 22.5€
Cote de Gascogne IGP 25.9€
Chardonnay - 25.9€

Macon Milly-Lamartine AOP 32.9€
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LES ROSES
Méditerranée IGP 22.5€ -
Cotes de Provence AOP 27.9€

Cotes de Provence AOP 42€  100€
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VII'S.

LES ROUGES
Vallée du Rhone

Cote du Rhone AOP

« Belleruche » - Domaine Chapoutier
Un classique, on ne le presente plus

Svrah IGP

« A deux pas » - Domaine Jacouton
Comme son nom lindique, il est a 2 pas de lexcellence

Vaqueyras AOP

Domaine Miramont
Pas besoin de GPS, il vous emmene vers la Provence

Gigondas AOP

Domaine St Damien BIO
Bon, Irresistible et Original

Crozes Hermitage AOP

« Les 7 Chemins » - Domaine Buffiere
Il ne passe pas par ses 7 Chemins pour vous charmer

Saint Joseph AOP

« Cuvee Premices » - Domaine Richard
Il ne se fait pas prier pour étre sollicite

Saint Joseph AOP

« Pierre d'lserand » - Domaine Jacouton
Le Wahou de la carte, coup de coeur du Boss

Chatecauncuf du Pape AOP

Domaine Clos de I'Oratoire des Papes
Pas aussi vieux que le Pape mais aussi fort que le chateau

CoOte Rotiec AOP

« Colline de Couzou » - Domaine Bonnefond
On y met le prix pour étre au paradis

75! 150cl
26.9€ -

31.9€ 60€

37.9€

39.9€C -

42.9¢C

42.9¢C -

44€ :

65€ 130€

69.9€ -
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VII'S.

LES ROUGES

Bourgogne

/5cl
Hautes cotes de Beaune AOC 39.9€

Domaine Gilles Labry
La finesse pure, coup de coeur de Lise

Pinot noir AOP 42.9€

Domaine du Coteaux des Margots
Puissance et prestance, coup de coeur de Marion

LES CHAMPAGNES ET PETILLANTS

/5¢l 150cl
Prosccco Martini 32.9€ .
Mumm DBrut 90€ 200€

Ruinart Brut 130€ :




DOISSONS chaudcs.

RESTAURANT

10+

café | 2.2€

déca | 2.2€

double café
double déca
café créme

café noisette

4.1C
4.1C
2.4C
2.4C

grand café creme | 4.3€

capuccino | 4.6€

caf¢ viennois | 4.6€

th¢ ou infusion| 4€
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les classiques | 8.9€

les supéricurs| 10.9€

digesuls.

les premiums| 12.9€







