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e n t r é e  a u  c h o i x
Voir les entrées avec une *

Pas de garniture avec Tataki de Bœuf

p l a t  a u  c h o i x
Voir les plats avec une *

d e s s e r t  o u  g l a c e  a u  c h o i x
Voir les desserts et glaces avec une *

3 2 . 5 €

Une envie hors menu ? Demandez-nous ! 



m
en
u.

Pour les enfants jusqu’à 12 ans ! 
1 1 . 9 €

u n e  b o i s s o n  a u  c h o i x

p l a t  a u  c h o i x
Burger maison et frites
OU pâtes bolognaise 

OU nuggets de poulet maison et frites

d e s s e r t  a u  c h o i x
Glace Schtroumpf 

OU  glace Oasis
OU gaufre nutella



suggestions du
moment.

Noix d’entrecôte de cochon rouge de Castilla
Servie avec un accompagnement au choix: 

frites, riz, poêlée de légumes maison, 
gratin dauphinois  maison ou salade verte

Sauce au choix : 
 sauce Nahm-Jim (sauce poisson, coriandre et piment) 

Vin rouge, saint Marcellin ou poivre 
   

Tartare de Boeuf et crevettes cuites marinées jus de citron,
huile d’olives et aneth 

Servi avec un accompagnement au choix: 
frites, riz, poêlée de légumes maison,

 Gratin dauphinois maison ou salade verte

Pain Brasserie, crème de vache qui rit,
 émincé de poulet tandoori, poivrons verts et oignons frits

Servie avec un accompagnement au choix: 
frites, riz, poêlée de légumes maison, 

gratin dauphinois  maison ou salade verte
  



ta
pa

s.
a s s i e t t e  d e  t a p a s  m a i s o n  |  1 7 . 9 €

Minis croques stracciatella brunoise de tomates et pesto de
roquette , pan con tomate, tataki de thon mariné et pané au

sésame, demi-cœurs d’artichauds marinés à l’huile d’olive

Saucisson entier avec cornichons et beurre
s a u c i s s o n  e n t i e r  |  1 4 . 9 €

chorizo, Spianata, jambon Serrano jambon Rostello aux herbes
p l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s  |  2 0 . 9 € *

 chorizo, Spianata, jambon Serrano, jambon Rostello aux herbes, comté
p l a n c h e  m i x t e  |  2 1 . 9 €



ta
pa

s.
b o l  d e  f r i t e s  f r a i c h e s  |  5 . 9 €

panées façon corn flakes et avec sauce cow-boy

a i g u i l l e t t e s  d e  p o u l e t  p a n é e s |
1 5 . 9 €

s t r a c c i a t e l l a  à  l a  t r u f f e  |  1 5 . 9 €

Servi avec une sauce fromagère

s a i n t  m a r c e l l i n  a f f i n é  |  8 . 2 €
Accompagné de ses toasts

Accompagnée de ses toasts



sa
la
de
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s a l a d e  c é s a r  |  1 7 . 9 €

Salade romaine, tomates, copeaux de parmesan, œufs durs,
 aiguillettes de poulet panées au cornflakes, croûtons

Salade romaine, vermicelles de riz, carottes râpées, 
radis noir râpé, cacahuètes grillées, concombre, tataki de

thon mariné au sésame

s a l a d e  t h a ï  |  1 7 . 9 €

Salade Romaine, riz, pickles de chou fleur, pois chiches, haricots
verts, chou rouge et lamelles d’encornets en persillade

   Sauce Thai (soja, huile de sésame, gingembre, jus de citron)

p o k e  b o w l  d u  m o m e n t  |  1 8 . 9 €

Mélange de salades, toast de chèvre chaud (pain 
multi graines) , tomates, figues, lardons, oignons rouges,

vinaigrette miel et citron

s a l a d e  d e  c h è v r e  c h a u d  |  1 7 . 9 €entrées.

Mariné au soja, gingembre, citronnelle et huile de sesame
Servi avec une salade croquante (chou chinois, carottes râpées,
salicorne ) et accompagnements au choix

t a t a k i  d e  b œ u f  m a r i n é  |  1 8 . 9 €

Pain de mie, stracciatella, tapenade de tomates séchées, 
pesto de roquette 
Servi avec sa salade verte et un accompagnement au choix

c r o q u e  v é g é t a r i e n  |  1 7 . 9 €

Pain de mie, stracciatella, tapenade de tomates séchées,
jambon cru, pesto de roquette. 
Servi avec sa salade verte et un accompagnement au choix

c r o q u e  j a m b o n  c r u  |  1 8 . 9 €

*

*

*

*

*



w o k  a u  p o u l e t  f a ç o n  t h a ï  |  1 7 . 9 €
Nouilles de blé, pois gourmand, poivrons rouges, chou frisé, 

soja, huile de sésame, gingembre, jus de citron, 
aiguillettes de poulet marinées  miel et citron

Nouille de Blé, julienne de légumes, sauce soja, 
huile de sésame , jambon cru, billes de mozzarella et pesto

w o k  d u  m o m e n t  |  1 8 . 9 €

r i s o t t o  d u  m o m e n t   |  1 8 . 9 €
Riz, bouillon de légumes citronné, parmesan, vin blanc, 

Emincé de saumon fumé et aneth

r a v i o l e s  d u  m o m e n t  |  1 7 . 9 €
Crème de chorizo et dés de chorizo

p â t e s  d u  m o m e n t  |  1 8 . 9 €
Serpentini à la crème de Truffe

q u e n e l l e  d e  b r o c h e t |  1 8 . 2 €
Avec sa sauce Nantua servi avec un accompagnement au choix 

Prévoir 10 minutes d’attente

pl
at

s.
*

*

*

*

*

*

Accord met et vin : Riesling (Verre 12cl : 5€60)  
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Nos poissons sont servis avec un accompagnement
au choix : frites, riz, gratin dauphinois, poêlée de

légumes maison ou salade verte

Supplément 2         garniture : 2€ème

p l a n c h a  d e  p o i s s o n s  |  2 2 . 9 €
Steak de requin, filet de rougets, tubes d’encornets grillés

Sauce curry coco 
SUP 2 EUROS MENU

*

Accord met et vin : Mâcon (Verre 12cl : 5€70)  

p o u l p e  e n t i e r  g r i l l é  |  1 9 . 9 € *

Poulpe entier grillé et sa Caponata (aubergines, courgettes,
céleri, tomates et olives noires) coulis de poivrons grillés



vi
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Nos viandes sont servies avec un accompagnement
au choix : frites, riz, gratin dauphinois, poêlée de

légumes maison ou salade verte

Pain bun, steak haché façon bouchère, cheddar fumé, tomate,
salade, oignons rouges, pickles de cornichons, sauce burger 

b u r g e r  c l a s s i c  |  1 7 . 5 € *

b u r g e r  3 1 0  |  1 8 . 5 €
Pain brasserie, steak haché façon bouchère, poivrons

marinés, pesto de roquette, chorizo et crème de fêta

*

b a v e t t e  + / -  2 5 0  g r   |  1 9 . 5 €
Accompagné de sa sauce au choix

Vin rouge, Poivre, saint Marcellin,
 sauce  Nahm-Jim (sauce poisson, coriandre et piment)

 

*

n o r m a l  ( 2 0 0 g r )  1 7 . 9 €
X L  ( 3 0 0 g r )  2 1 . 9 €

t a r t a r e  d e  b œ u f  p r é p a r é
*

Supplément 2         garniture : 2€ème



vi
an
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Farcie à la chair à saucisse et olives vertes, avec un jus corsé
p a u p i e t t e  d e  d i n d e  |  1 7 . 9 € *

a n d o u i l l e t t e  s a u c e  m o u t a r d e |  1 7 . 9 € *

Environ 300gr
e s c a l o p e  d e  c o c h o n  p a n é e  X X L  |  1 7 . 9 € *

f i l e t  d e  c a n a r d  |  2 2 . 2 € *

Environ 1kg, pour deux personnes maximum
Accompagné de sa sauce au choix Poivre, Saint Marcellin, 

sauce Nahm-Jim (sauce poisson, coriandre et piment) ou Vin rouge

c ô t e  d e  b œ u f  |  6 5 €

Nos viandes sont servies avec un accompagnement
au choix : frites, riz, gratin dauphinois, poêlée de

légumes maison ou salade verte
Supplément 2         garniture : 2€ème

Accompagné de sa sauce au choix: Poivre, Saint Marcellin,
 Sauce Nahm-Jim (sauce poisson, coriandre et piment)

ou Vin rouge 
 SUP 2€ MENU

Accord met et vin : Haute de Beaune (Verre 12cl : 6€50)  

Accord met et vin : Crozes Hermitage (Verre 12cl : 7€)  
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s a i n t  m a r c e l l i n  |  5 . 2 €*

f r o m a g e  b l a n c  n a t u r e  | 4 . 5 € *

Accompagné de crème, de coulis ou de miel au choix
f r o m a g e  b l a n c  |  4 . 9 €*



desserts du
moment.

Banane, glace vanille, glace chocolat, sorbet fraise,
chocolat chaud et crème fouettée

Mousse pistache et framboises fraiches

Crème patissière vanillée maison

Salade de fruits frais, sorbet fraise, 
coulis de fruits rouges et crème fouettée



de
ss
er
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.

c a r p a c c i o  d ’ a n a n a s  |  7 . 1 €
sirop basilic et poivre de Sichuan

sorbet  ananas

*

Coulant au chocolat cœur chocolat blanc et framboises
 glace Framboise

c o u l a n t  a u  c h o c o l a t  |  9 . 2 € *

Glace vanille glace fraise, meringue, 
crème fouettée et coulis de fruits rouges

v a c h e r i n  m i n u t e  |  8 . 2 € *

 c r è m e  b r û l é e  à  l a  v a n i l l e  |  8 . 2 € *

Soufflé glacé yuzu et cœur glace pamplemousse
l e  c i t r o n  g i v r é  d u  3 1 0  |  9 . 2 € *

Sablé breton, crème montée à la ricotta et noix de coco 
et cœur ananas confit et noix de coco râpée

d ô m e  m o u s s e  c o c o  c œ u r  a n a n a s  |  9 . 2 € *

crème de Mascarpone, spéculoos et sauce nutella
contient du café

t i r a m i s ù  s p é c u l o o s  n u t e l l a  |  8 . 2 € *

Accompagnée de sa glace vanille et de sa sauce au
choix (nutella ou caramel)

b r i o c h e  f a ç o n  p a i n  p e r d u  |  8 . 5 € *

 c a f é  g o u r m a n d  |  8 . 5 € *

 t h é  g o u r m a n d  |  8 . 9 € *



gl
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.

1  b o u l e  |  3 €

2  b o u l e s  |  5 . 5 €

Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, noix de coco,
menthe chocolat, rhum raisin, pistache

p a r f u m s  d e  c r è m e  g l a c é e

*

*

*

*

3  b o u l e s  |  7 . 5 €

Citron de Sicile, fraise, framboise, poire, cerise, passion
p a r f u m s  d e  s o r b e t

Dame blanche, chocolat ou café ou caramel liégeois
c o u p e s  g l a c é e s  |  8 . 5 €

Colonel, mint
c o u p e s  a l c o o l i s é e s |  9 . 2 €

Supplément coulis ou sauce ou crème fouettée  : 1€



Cocktails du
moment.

Gin infusé au basilic maison, quartiers de citron vert
 jus de fraise et feuilles de basilic frais 

Gin sans alcool, Schweppes tonic hibiscus,
sirop de thé  parfumé à l’hibiscus

Apérol, téquila, purée de passion
jus de citron vert 



ap
ér
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.

P a s t i s  |  4 . 1 € 2cl

R i c a r d  |  4 . 1 € 2cl

P o r t o  |  4 . 4 € 4cl

S u z e  |  4 . 4 € 4cl

M a r s a l a  a m a n d e  |  4 . 4 € 4cl

C a m p a r i  |  4 . 4 € 4cl

Havana 3 ans ou Especial
r h u m  |  8 € 4cl

v o d k a  W y b o r o w a  |  8 € 4cl

Blanc, Rouge, Fiero ou Vibrante (sans alcool)
M a r t i n i  |  4 . 8 € 5cl

k i r  |  5 . 2 € 12cl

k i r  p é t i l l a n t  |  6 . 9 € 12cl

k i r  r o y a l  |  1 0 . 5 € 12cl

c o u p e  d e  c h a m p a g n e  |  1 0 € 12cl

v o d k a  G r e y  G o o s e  |  1 0 € 4cl



w
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C h i v a s  1 2  a n s  |  1 1 € 4cl

A b e r f e l d y  1 2  a n s  |  1 1 € 4cl

J & B  |  8 € 4cl

B a l l a n t i n e ’ s  |  8 € 4cl

J a c k  D a n i e l ’ s  |  1 1 € 4cl
classique, f ire,  apple,  miel

4clN i k k a  |  1 2 €

4cl A n g e l ’ s  E n v y  |  1 2 €

Supplément soda  : 1€



m o j i t o  |  1 1 €
Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)

Rhum Havana Especial, menthe, sucre de canne, 
citron vert et eau gazeuse

Apérol ou Saint Germain ou Martini Fiero ou Limoncello, 
Prosecco et eau gazeuse

s p r i t z  |  1 1 €

Rhum diplomatico Plana, jus de banane, jus de citron vert,
purée de passion et sirop de vanille

p a r a d i s e  b l i s s  |  1 3 €

Rhum Havana Especial, jus d’ananas, purée de coco et sirop de vanille
p i ñ a  c o l a d a  |  1 1 €

Jack Daniel's apple, jus de pomme et soda au gingembre
a p p l e  s m i t h  |  1 1 €

Vodka Wyborowa, liqueur de pêche, jus d’ananas et jus de cranberry
s e x  o n  t h e  b e a c h  |  1 1 €

Vodka, liqueur de passion, jus de citron vert et sirop de vanille, shot de
Prosecco

p o r n s t a r  b y  T a i l ’ s  M a r t i n i  |  1 1 €

Voir serveur ou suggestions
c o c k t a i l  d u  m o m e n t

Gin Bombay Sapphire ou Bramble ou Citron pressé, tonic
g i n  t o n i c  |  1 1 €

Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)
Cachaça Leblon, citron vert et sucre de canne

c a ï p i r i n h a  |  1 1 €co
ck

ta
ils

.
AV

EC
 A
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O

O
L 



Nature ou avec purée de fruits (supplément 0.5€)
Menthe, citron vert, sucre de canne, sirop saveur rhum et

eau gazeuse

v i r g i n  m o j i t o  |  8 €

Jus d’ananas, purée de coco, sirop de vanille et sirop
saveur rhum

v i r g i n  p i ñ a  c o l a d a  |  8 €

Martini Vibrante, sirop d’orange et tonic
v i r g i n  s p r i t z   |  8 €

co
ck

ta
ils

.
SA

N
S 

AL
C

O
O

L 

Voir serveur ou suggestions
c o c k t a i l  s a n s  a l c o o l  d u  m o m e n t
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s i r o p  à  l ’ e a u  F r i g o l e t  |  3 . 1 € 4cl

P e r r i e r  |  4 . 1 € 33cl

S p r i t e |  4 . 1 € 25cl

F a n t a |  4 . 1 € 25cl

l i m o n a d e  |  4 . 1 € 25cl

F u z e  T e a  p ê c h e  |  4 . 1 € 25cl

R e d b u l l  |  6 € 25cl

C o c a  C o l a  |  4 . 1 € 33cl
classique, zéro, cherry

j u s  d e  f r u i t s  P a g o  |  4 . 1 € 20cl
Ananas, abricot, fraise, mangue,

 orange, pomme, tomate  

eaux.50 cl                            1L 

S a n  P e l l e g r i n o  |   4 €    |  5 € 9

V i t t e l                  |   4 €    |  5 € 9

S c h w e p p e s  |  4 . 1 € 33cl
Tonic, agumes, hibiscus ou ginger beer chili
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PR
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U

TEILLES (33C
L)

D e s p e r a d o s  |  7 €

v i r g i n  D e s p e r a d o s  |  7 €
Sans alcool

H e i n e k e n  0 °  |  7 €
Sans alcool

p o h a z y  I P A  |  7 €
Nepo Brasserie - Blonde plus houblonnée aux saveurs fruitées - 6,5°

t r o p i c a l  m i l k s h a k e |  7 €
Nepo Brasserie - Neipa aux notes de fruits tropicaux -  6,8°
(contient du lactose)

b l a n c h e  c o m b a w a  |  7 €
Nepo Brasserie - Fraichement citronnée - 5,2°

Supplément sirop : 0.3€ pour 25 cl | 0.5€ pour 50cl

N e p o  t r o p i c a l  m i l k s h a k e

H e i n e k e n  S i l v e r  B l o n d e
2 5 c l  |  4 . 3 €  
5 0 c l  |  7 . 9 €  

A f f l i g e m  B l a n c h e
2 5 c l  |  4 . 5 €  
5 0 c l  |  8 . 3 €  

A f f l i g e m  B l o n d e
2 5 c l  |  4 . 5 €  

  5 0 c l  |  8 . 3 €  

2 5 c l  |  4 . 9 €  
  5 0 c l  |     9 €  

a m b r é e  m i e l  |  7 €
Nepo Brasserie - Finement amère et goût de miel - 6,5°



vi
ns

.
EN

 P
O

T

r o s é
Méditerranée « Teres Antique » IGP

b l a n c

r o u g e

Viognier « La tour de Gâtine » IGP Cévennes

Côtes du Rhône « Les n°7 de Rémi et Julien » AOP 

Côte de Gascogne « XVIII Saint-Luc » IGP

Saint Joseph « Saint Désirat » IGP 

4 . 5 €

4 . 9 €
5 . 1 €

4 . 9 €
6 . 2 €

8 €

8 . 5 €
-

8 . 5 €
1 1 €

1 5 . 5 €

1 6 €
-

1 6 €
1 9 €

Verre 12cl 23cl 46cl
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V i o g n i e r  I G P  
« Pennautier » - Domaine Lorgeril 
Simple et efficace, il n’a plus rien à prouver !

2 2 . 5 €

C ô t e  d e  G a s c o g n e  I G P
« XVIII Saint-Luc » IGP - Plaimont 
La touche sucrée de la carte, coup de cœur de Jérémy

2 3 . 9 €

M a c ô n  M i l l y - L a m a r t i n e  A O P
Domaine Eloy
Fruité et minéral à la fois, un Chardonnay comme on les aime !

3 2 . 9 €

R o u s s a n n e
Collines rhodaniennes IGP - Domaine Pierre Gaillard
Pur, simple et régional, idéal pour se faire plaisir !

3 8 . 9 €

75cl
L E S  B L A N C S
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75cl

L E S  R O S É S

M é d i t e r r a n é e  I G P
« Teres Antique » – Domaine Savagnier
Un basique qui ne déçoit jamais

2 2 . 5 € -

C ô t e s  d e  P r o v e n c e  A O P
Estérelle – Château du Rouet
Un rosé de Provence comme on les aime !

2 7 . 9 € -

C ô t e s  d e  P r o v e n c e  A O P
Symphonie – Maison Sainte Marguerite 
L’élégance qui va vous ravir tout l’été

4 2 € 1 0 0 €

150cl
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L E S  R O U G E S

75cl

C ô t e  d u  R h ô n e  A O P
 « Belleruche » - Domaine Chapoutier 
Un classique, on ne le présente plus

2 6 . 9 € -

-S y r a h  I G P
 « À deux pas » - Domaine Jacouton
Comme son nom l’indique, il est à 2 pas de l’excellence

3 1 . 9 € 6 0 €

150cl
Vallée du Rhône

C r o z e s  H e r m i t a g e  A O P
« Les 7 Chemins » - Domaine Buffière 
Il ne passe pas par ses 7 Chemins pour vous charmer

4 2 . 9 €

-

S a i n t  J o s e p h  A O P

« Cuvée Premices » - Domaine Richard 
Il ne se fait pas prier pour être sollicité

4 2 . 9 €

-

S a i n t  J o s e p h  A O P

« Pierre d’Iserand » - Domaine Jacouton
Le Wahou de la carte, coup de cœur du Boss

4 4 €

-

G i g o n d a s  A O P
Domaine St Damien BIO
Bon, Irrésistible et Original

3 9 . 9 €

-

C h â t e a u n e u f  d u  P a p e  A O P
Domaine Clos de l’Oratoire des Papes
Pas aussi vieux que le Pape mais aussi fort que le château

6 5 € 1 3 0 €

C ô t e  R ô t i e  A O P
 « Colline de Couzou » - Domaine Bonnefond 
On y met le prix pour être au paradis

6 9 . 9 € -

V a q u e y r a s  A O P
Domaine Miramont
Pas besoin de GPS, il vous emmène vers la Provence

3 7 . 9 €
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L E S  R O U G E S

75cl

H a u t e s  c ô t e s  d e  B e a u n e  A O C
Domaine Gilles Labry
La finesse pure, coup de cœur de Lise

3 9 . 9 €

P i n o t  n o i r  A O P
Domaine du Coteaux des Margots
Puissance et prestance, coup de cœur de Marion

4 2 . 9 €

Bourgogne

75cl

L E S  C H A M P A G N E S  E T  P É T I L L A N T S

P r o s e c c o  M a r t i n i  3 2 . 9 € -

M u m m  B r u t  9 0 € 2 0 0 €

R u i n a r t  B r u t 1 3 0 € -

150cl
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c a f é  |  2 . 2 €

d o u b l e  c a f é  |  4 . 1 €

c a f é  c r è m e  |  2 . 4 €

g r a n d  c a f é  c r è m e  |  4 . 3 €

c a p u c c i n o  |  4 . 6 €

c a f é  v i e n n o i s  |  4 . 6 €

t h é  o u  i n f u s i o n |  4 €

d é c a  |  2 . 2 €

d o u b l e  d é c a  |  4 . 1 €

c a f é  n o i s e t t e |  2 . 4 €
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.
l e s  c l a s s i q u e s  |  8 . 9 € 4cl

Get 27 ou 31, Get citron menthe, Limoncello, Bailey’s,
Manzana, Poire williams, Armagnac,  Génépi,  Amaretto

l e s  s u p é r i e u r s |  1 0 . 9 € 4cl
Chartreuse verte ou jaune, Verveine, Rhum Diplomatico

ou Don Papa, Cognac Henessy 

l e s  p r e m i u m s |  1 2 . 9 € 4cl
Tequila Patron Reposado, Gin Mare, Rhum Zacapa 

ou Santa Teresa 1796 ou Bacardi 10 ans ou Dictador 12 ans


